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JAMÓN REPUBLIKA  
ABSOLUTNÍ NOVINKA V ČR
Nejlepší sušená šunka světa.  
Hvězdní cortadoři.  
Ohromující stage. 
Oscaři, Charles III., nebo vaše akce.

https://www.youtube.com/watch?v=bz6d-0dJUaE


ŠUNKA JAKOU SVĚT NEVIDĚL! 
NA VAŠÍ AKCI.
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JAMÓN IBÉRICO  
PATŘÍ DO NEJVYBRANĚJŠÍ SPOLEČNOSTI

Luxus, který si dopřává španělský král, Roger Federer 
či Robert de Niro, teď mohou zažít vaši hosté.

Show, která zazářila na amerických filmových Oscarech, finále
fotbalové Ligy mistrů UEFA i v VIP zónách Realu Madrid, míří k vám.



CO JE
JAMÓN
IBÉRICO? 

TAKHLE VZNIKÁ NEJLEPŠÍ 
SUŠENÁ ŠUNKA SVĚTA

Španělské národní bohatství.  
 
Ikona, kterou nelze zkopírovat. 
 
Vzácné plemeno iberských prasat.  
Až 4 roky zrání. Jen sůl, čas  
a dokonalé podmínky. Žádná chemie. 
Ruční práce, které se dědí staletí. 
 
Umění mistrů cortadorů. Ti nejlepší  
na světě a národní hrdinové.  

Příběh tradice a řemesla.

https://youtu.be/GR1hMdW5-xk
https://youtu.be/GR1hMdW5-xk
https://youtu.be/GR1hMdW5-xk


RÁJ NA ZEMI.
TAKHLE ŽIJE IBERSKÉ PRASE. 

100 % iberské prase  
(má jedinečnou genetiku, roste až 3x

pomaleji než jiná plemena).

Jí to, na co má chuť. 
Trávu, bylinky, kořínky... úplně nejradši 

má ale žaludy. Na podzim je schopno sníst  
až 10 kg žaludů denně.

Žije v dehesách
(rozsáhlé dubové háje plné nízkých kopců, 

travnatých pastvin a dubů).

Žije minimálně trojnásobně déle než průmyslová 
prasata - v přirozených podmínkách, s volným

pohybem a bez stresu.

Má pro sebe minimálně jeden hektar 
prostoru, běžně i dva až tři — tedy víc než dvě 

fotbalová hřiště. Každý den urazí 
v průměru 10 až 15 km.

Je v symbióze s přírodou. 
 Dehesa není jen pastvina, ale živý ekosystém, kde 

v rovnováze spoluexistují prase, stromy i půda. 
Svým čenicháním a pohybem prase provzdušňuje 

zem, pomáhá klíčit žaludům a přirozeně hnojí půdu. 



„KDYŽ VIDÍM, ŽE PRASÁTKO VYCÍTÍ,
ŽE JE NA KONCI SVÉ CESTY A MÁ STRES,
NECHÁM HO DOŽÍT.“ 
 
FARMÁŘ EDUARDO DONATO,
DEHESA MALADÚA



JAMÓN IBÉRICO, SERRANO, PROSCIUTTO…  
V ČEM JE ROZDÍL? 

JAMÓN 100% IBÉRICO
  
• vyrábí se pouze ze 100% iberských černých vepřů, 
kteří tvoří méně než 1 % celosvětové populace  
vepřového
 
• prasata žijí volně v dubových hajích (dehesách),  
minimálně 1 ha prostoru k pohybu pro každé prase 
 
• pestrá strava - živí se žaludy, trávou a bylinkami
 
• tuk je jemně mramorovaný a zdravý jako omega-3 
tuky z ryb
 
• maso se rozpouští na jazyku, chuť je hluboká,  
intenzivní a oříšková, plná přirozeného umami
 
• striktně hlídaná a limitovaná produkce
 
• žádné konzervanty, jen mořská sůl

JAMÓN SERRANO
  
• vyrábí se z nejběžnějších bílých plemen prasat
 
• intenzivní chovy v halách 
 
• prasata krmena hlavně obilím a krmnými směsmi
 
• pevnější tuk, chuť jednoduchá, lehce slaná
 
• maso je sušší, bez výrazné vůně a hloubky chuti
 
• nejdostupnější typ sušené šunky 
ve Španělsku, běžně k dostání v supermarketech
a večerkách i v Česku
 
• obsahuje konzervanty

PROSCIUTTO DI PARMA
  
• vyrábí se z vybraných bílých plemen prasat 
 
• převážně z uzavřených chovů, ale lehce vyšší
standard než u běžného průmyslového chovu
 
• prasata krmena obilím a syrovátkou z výroby  
parmazánu
 
• tuk je jemný, chuť jemně nasládlá
 
• maso je měkčí, vláčnější, s lehkou vůní po másle
 
• jedna z nejprodávanějších sušených šunek
na světě, vyrábí ve velkém objemu, ale pod
ochranou označení DOP
 
• většinou bez konzervantů



CO JE JAMÓN REPUBLIKA LIVE?
TO NENÍ JEN DEGUSTACE.
TO JE PRVOTŘÍDNÍ ZÁŽITEK.
Jemné, průsvitné plátky jamónu,
které se rozpustí na jazyku a voní 
Španělskem.  
  
Každý řez je malým uměleckým dílem, 
každý plátek chuťovým koncertem. 
Čistá umami bomba. 
  
Unikátní zážitek nejlepší šunky světa, 
mistrů cortadorů, podpořený videi o 
tom, jak se jamón rodí. 



CO JE JAMÓN
REPUBLIKA
LIVE?
TO NENÍ JEN
DEGUSTACE. 

TO JE
PRVOTŘÍDNÍ
ZÁŽITEK.
Stylová, designově propracovaná
stage bude magnetem na vašem 
eventu.



PROČ MÍT NA VAŠÍ AKCI
JAMÓN REPUBLIKA LIVE?

Máme osobní vztahy s nejlepšími farmáři  
z oblasti Jabugo (chráněný region, kolébka  
jamónu, kde zákon přesně určuje pravidla pro 
výrobu, něco jako má šampaňské ve Francii. 
Žádná kopie, jen originál) a přímo z farem si 
vybíráte ty nejlepší šunky – exkluzivně pro  
vaši akci. 
 
Šunka pro vás zraje do poslední chvíle 
ve Španělsku.  
 
Hvězdní cortadoři z Čech i ze Španělska. 
Unikátní designová stage, se kterou  
přijedeme. Prostě nelze přejít  
a nevšimnout si jí. 
 
Hledali jsme, jestli u nás podobný 
zážitek existuje a ne, neexistuje. 



NÁŠ TÝM CORTADORŮ 
ELITA KRÁJENÍ JAMÓNU
TI NEJLEPŠÍ Z NEJLEPŠÍCH I NA VAŠÍ AKCI - TO JE REALITA

Spojuje náš vášeň, úcta k řemeslu a hrdost, že můžeme završit  mistrov-
ský proces tvorby jamónu, za nímž stojí roky práce a desítky lidí. 

 
Jsme tým, který přináší světovou kvalitu jamónu a nezapomenutelný  
zážitek přímo před hosty. Jestli byste měli poprvé ochutnat a poznat  

Jamón Ibérico, tak právě od těch nejlepších!  

Antonio González Cárdeno
  
Aktuálně nejlepší cortador na světě, držitel titulu Mistr Španělska 2025,  
5x vícemistr Španělska, dalších přestižních 40 ocenění.  
Zkušenosti: 5. generace cortadorů v jeho rodině, 16 000 nakrájených šunek 
 
Co pro tebe znamená být cortador? 
„Každý den krájím s vědomím, že přede mnou leží výsledek letitého příběhu. Být cortadorem je pro mě ctí i velkou zodpovědností. 
Je to jako být slavným španělským fotbalistou, sleduje vás celý národ a čeká, že budete ten nejlepší na světě.“

Martin Škoda
  
známý český kuchař, držitel titulu Forbes 30 pod 30,  
Zkušenosti: 15 let v gastronomii, 3 roky krájení, velvyslanec španělské gastronomie 
 
Španělsko je jeho druhý domovem, perfektně zná tamní jazyk, povahu lidí, španělskou kuchyni i šunku Jamón Ibérico.  
Už 3 roky aktivně poznává a učí se řemeslu cortadora - a to přímo od těch nejlepších, jako je Antonio González Cárdeno.



JAK KRÁJÍ NEJLEPŠÍ
CORTADOR NA SVĚTĚ? TAKHLE

https://www.youtube.com/watch?v=Vf5dw6qr-BU
https://www.youtube.com/watch?v=Vf5dw6qr-BU
https://www.youtube.com/watch?v=Vf5dw6qr-BU


NÁŠ TÝM CORTADORŮ 
ELITA KRÁJENÍ JAMÓNU
TI NEJLEPŠÍ Z NEJLEPŠÍCH I NA VAŠÍ AKCI - TO JE REALITA

a další... Chcete vědět víc? Rádi vám zašleme detailní profily a možnosti našich cortadorů.

Alvaro Moratalla
  
Elitní profesionál, tisíce šunek a kariéra od 
Velké ceny F1 v Barceloně až po VIP Realu 
Madrid.

Laura Ocaña
  
Legenda s 13 lety zkušeností, která krájela  
jamón na Camp Nou, při koncertech 
Beyoncé či U2 a pro sportovní osobnosti 
jako Luis Enrique.

Raquel Acosta
  
Přes 15 let na scéně, průkopnice ženského 
krájení, jejíž precizní styl obdivovali Cristiano 
Ronaldo, Penélope Cruz i Robert De Niro. 

Miguel Prieto
  
Legenda nože, více než 30 lety zkušeností, 
krájel pro krále Felipe VI., Sergia Ramose
i na nejprestižnějších akcích po celém světě.



TRADICE 5 GENERACÍ
JAMÓNES ENRIQUE  
Skromní mistři s globální kvalitou. Už 5. generace rodinných výrobců. Farma, u která vás přesvědčí
její oddanost, čisté řemeslo, záměrně limitovaná produkce. Jejich jamón nechybí  na turnaji ATP  
French Open, nebo je stálicí v loži stadionu pařížského PSG.

https://youtu.be/voZLT-_euZI


KDO STOJÍ ZA NEJDRAŽŠÍ
SUŠENOU ŠUNKOU SVĚTA?
DEHESA MALADÚA  
Malá farma, která dobyla svět. O jejich práci natáčela CNN i National Geographic. Za farmářem 
Eduardem jezdí Gordon Ramsay i Penelope Cruz. Omezená produkce je symbolem neuvěřitelné  
péče a té nejlepší, ale zároveň úplně nejdražší šunky na světě. Před jeho farmou stojí fronty  
světových televizních štábů. Ale jak říká Eduardo: „Tou pravou hvězdou je naše šunka.“

https://youtu.be/naEy6XdKDDU


TI NEJVĚTŠÍ,
ALE BEZ KOMPROMISŮ
CINCO JOTAS  
Dokážou uspokojit největší poptávku na světovém trhu. Jsou největší, ale zároveň striktně 
drží prestiž jména Jamón Ibérico. 140 let tradice, absolutní špička v produkci Jamónu Ibérico
ve Španělsku. Záruka kvality. Doma jsou na Oscarech v Los Angeles, na španělském královském  
dvoře i v nejlepších michelinských restauracích. A můžou být i na vaší akci.

https://youtu.be/0f-6MTHy0xQ


40 000 Kč
8 kg kýtu Jamón 100% Ibérico de Bellota Enrique Castaño  
(nejvyšší = černá edice) 
 
Krájení šunky, výklad, degustace  
(cca 4 hodiny) 
 
Cortador Martin Škoda 
  
Originální LIVE stage – setup CLÁSICO 
(zážitek podpořený videi, jak se jamón rodí) 
 
Tradiční picos  
(křehké, lehce slané pečivo, nejlepší parťák k jamónu) 
 
Příprava celé stage 

MIMO ZÁKLADNÍ ROZPOČET DLE CELKOVÉHO POČTU HOSTŮ
NACHYSTANÉ DALŠÍ PŘEDKRÁJENÉ PORCE.



EXTRAS:
Volitelný upgrade Live stage:
- setup SELECCIÓN     + 3 000 Kč
- setup GRAN SELECCIÓN     + 5 000 Kč
 
Další předem ručně nakrájená šunka od 18 000 Kč  
 
Šunky od našich dalších farmářů - Dehesa Maladúa, Cinco Jotas 
 
Cortador team - individuální výběr podle konkrétního cortadora  
 
Exkluzivní uzeniny z iberského vepřového 
 
Soukromý kurz krájení s Antoniem Cárdenem, nejlepším cortadorem světa  
 
100 % Jamón experience 
společná cesta přímo na farmu ve Španělsku 
 
Jamón Ibérico až k vám domů 
celá kýta včetně nože a stojanu, nebo ručně předkrájený 
a vakuově zabalený jamón ready to eat



Setup — CLÁSICO 



Setup — SELECCIÓN



Setup — GRAN SELECCIÓN





JAMÓN REPUBLIKA 
ABSOLUTNÍ NOVINKA V ČR
Jak to celé začalo? 
 
Dva kamarádi Martin a Jirka.  
Martin Škoda, kuchař přezdívaný český Jamie Oliver, s Jirkou Nevečeřalem tvoří  
už víc než 15 let nerozlučnou dvojku. Společně natočili pořad Grill Hunters nebo  
vydali mezinárodně oceňovanou kuchařku Škoda nevařit. I když Jirka věnuje většinu  
energie nápadům v korporátním světě a triatlonu, oba rychle pochopili, že Jamón  
Ibérico je něco, co svět miluje – ale u nás chybí. 
 
“Protože děláme věci na 200 %, nespokojili jsme se jen se šunkou samotnou. Záleží nám na tom, abychom ji představili  
do posledního detailu – tady u nás, doma. Ve chvíli, kdy vložíte ten plátek do pusy, se zboří hranice mezi neznámým  
a tím, co už všichni vědí... Jako Češi si víme, co pro nás znamenají tradice a hodnoty, které nám představovali naše 
babičky a dědové. A přesně tak je to i s Jamónem Ibérico...  
 
Rozhodli jsme se ho přinést do Čech v té nejlepší formě a provedení, aby vás – pokud nás ještě neznáte – napadlo jediné: 
„Tohle musíme mít!“



JAMÓN REPUBLIKA  
MÍŘÍ K VÁM!

OZVĚTE SE 
+420 774 169 692 

HOLA@JAMONREPUBLIKA.CZ 
INSTAGRAM: @JAMONREPUBLIKA


